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Si

Dati di approvazione

Parma

Cod. Atto di Esito

En.A.I.P. Parma
VIA  GRAMSCI 22 DGR 447/2023 del

27/03/2023

Approvata
con
modifiche

403

Soggetto titolare

43100 PR

Titolo operazione ATTUARE LA TRANSIZIONE ECOLOGICA E DIGITALE NEL SETTORE TURISTICO E
RISTORATIVO DELLE PROVINCE EMILIANE

Obiettivo tematico
FSE+ 2. - FSE+ 2. Istruzione e formazione

Asse FSE+ 2. Istruzione e formazione
Canale di finanziamento

Priorità di investimento FSE+ 2. g - Promuovere l'apprendimento permanente, in particolare le opportunità di
miglioramento del livello delle competenze e di riqualificazione flessibili per tutti, tenendo conto
delle competenze imprenditoriali e digitali, anticipando meglio il cambiamento e le nuove
competenze richieste sulla base delle esigenze del mercato del lavoro, facilitando il
riorientamento professionale e promuovendo la mobilità professionale

Obiettivo specifico FSE+ 2. g - Promuovere l'apprendimento permanente, in particolare le opportunità di
miglioramento del livello delle competenze e di riqualificazione flessibili per tutti, tenendo conto
delle competenze imprenditoriali e digitali, anticipando meglio il cambiamento e le nuove
competenze richieste sulla base delle esigenze del mercato del lavoro, facilitando il
riorientamento professionale e promuovendo la mobilità professionale

CUP
E64D22004450009

€ 0,00

Totale

€ 80.000,00

Altre quote pubblicheFinanziamento pubblico

€ 80.000,00 € 0,00

Quota privati

Note

I progetti n. 5 "Gestire un B&B o un agriturismo smart e sostenibile" e 9 "Utilizzare prodotti alternativi a basso impatto
ambientale: i cocktails analcolici" non sono stati  approvati.

Dirigente Responsabile
 Francesca Ragazzini

Legale Rappresentante
 GIORGIO ZANI

Rif. PA : 2022-18746/RER Pagina 1 di  2



Titolo progettoN. Tip.Soggetto referenteCod.
org,

1 C03
Il ristoratore sostenibile: ottenere la
certificazione

En.A.I.P. Parma403

2 C03
Comunicare la sostenibilità online e tramite
social

En.A.I.P. Parma403

3 C03
Conoscere il territorio: i prodotti green e le
aziende produttrici virtuose

En.A.I.P. Parma403

4 C03
Pianificare l'apertura di un B&B smart e
sostenibile

En.A.I.P. Parma403

6 C03
Conoscere il territorio: utilizzare i prodotti
sostenibili delle aziende virtuose del
territorio

En.A.I.P. Parma403

7 C03
Utilizzare prodotti alternativi a basso
impatto ambientale: le verdure

En.A.I.P. Parma403

8 C03
Utilizzare prodotti alternativi a basso
impatto ambientale: le farine

En.A.I.P. Parma403

10 C03
Utilizzare prodotti alternativi a basso
impatto ambientale: ridurre gli sprechi
alimentari

En.A.I.P. Parma403

N. Aula

Tipologia C03 - Formazione permanente

Elearn
ing

PW Stage Totale
Ore

Ore aula
non erog.

Altre ore
non erog.

Attestato rilasciato Qualifica/unità di competenze

1 48 0 0 0 48 0 0 Attestato di frequenza -

2 32 0 0 0 32 0 0 Attestato di frequenza -

3 32 0 0 0 32 0 0 Attestato di frequenza -

4 64 0 0 0 64 0 0
Scheda capacità e
conoscenze (ai sensi della
DGR 739/2013)

OPERATORE DELLA
PROMOZIONE E
ACCOGLIENZA TURISTICA

6 48 0 0 0 48 0 0 Attestato di frequenza -

7 48 0 0 0 48 0 0 Attestato di frequenza -

8 64 0 0 0 64 0 0
Scheda capacità e
conoscenze (ai sensi della
DGR 739/2013)

OPERATORE DELLA
RISTORAZIONE

10 32 0 0 0 32 0 0 Attestato di frequenza -

Cod. org. Soggetto attuatore Modalità

En.A.I.P. Parma Titolare403

EN.A.I.P. DELLA PROVINCIA DI PIACENZA Partner222

FONDAZIONE ENAIP DON GIANFRANCO MAGNANI Partner3890
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